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R Desde 1954 trabajamos para combinar la sabiduria y la exigencia de los
B o .
1 .-;~r<£ ¥i preparados caseros con la produccion industrial, buscando realzar el sabor de los
WERK @ . . ~
% ek mejores sofritos de tomate de la huerta espafiola. Hoy, HIDA es un referente de
i § o 4 sabor, de cultura del tomate y de pasién por las cosas bien hechas.
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{Por qué somos diferentes?
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- Materias primas 100% naturales: En Hida utilizamos tnicamente
hortalizas frescas seleccionadas y recién cosechadas que aportan todo el sabor
natural a nuestros productos.
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- Sin conservantes ni aditivos: Al recolectar el tomate en su momento
optimo de maduracién conseguimos el color y equilibrio adecuado entre acidez y
- azucares que nos garantiza una conservacion natural sin necesidad de aditivos.
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-A fuego lento: como hecho en casa, empleando las mejores hortalizas,
. aceite de oliva virgen extra y cocinado a fuego lento para obtener el auténtico
b sabor casero que nos diferencia
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i- - Del campo al envase en -24 horas: Desde que cosechamos nuestras

hortalizas hasta que envasamos el producto, transcurren tan sélo 24 horas, ya
{4 gue trabajamos directamente sin procesos intermedios ni semielaborados,
manteniendo asi la frescura y propiedades naturales.
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- La mejor calidad al mejor precio: Nuestra preocupacién por
satisfacer al consumidor mas exigente ha hecho de Hida una marca de referencia
y de total garantia.

<
el Bl ey

1
%
» ~
R
E

s

=T e T ea et b v e W

£ oy

5

3
ot gn. B ke 8 g 18

N R
BN

EL Auténtico Sabor Casero
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Instalacltones

En 2011 iniciamos una nueva etapa con unas instalaciones ubicadas en Mula
(Murcia) de mas de 75.000 m?, dotadas con la ultima tecnologia en maquinaria
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+39 y seguridad alimentaria. Con una capacidad productiva diaria que supera las
o §o 1 500.000 unidades.
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calidad en todos Los Procesos

En HIDA cuidamos cada uno de nuestros procesos, siguiendo rigurosos controles

: ' . .7 .

Eh T de calidad en todas las fases de elaboracién de nuestros sofritos caseros.
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1IN Para alcanzar este objetivo con el rigor que se merece, HIDA se ha certificado en
£d '\ ; ¢ los sistemas de Calidad BRC, IFS, ISO 9001:2000 y Medioambiente ISO 14001:2004
:‘ : : : respectivamente por la empresa de certificaciéon AENOR.
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baL Expansion
gENRD 4
Jos- f‘; b El liderazgo en Espafia como empresa especializada en sofritos caseros nos ha
pErer permitido introducirnos paulatinamente en nuevos mercados. Actualmente
AR Uy estamos presentes en mas de 30 paises, repartidos por los 5 continentes y con
RYAR .z ..
ey una clara proyeccidn de crecimiento
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it ; <4 Hoy mas que nunca Hida Alimentacién es consciente de la necesidad de realizar
TLT1% acciones de Responsabilidad Social Empresarial, por esa razén colaboramos con
rEY X . . ;. .,
- j 42 ONG's cediendo productos a Bancos de Alimentos y Caritas. También
TR participamos en la labor formacién que realiza Fundown, incorporando
APRL PR PR . . ., . . .,
ATISEEN trabajadores con riesgo de exclusién social a nuestra plantilla de produccion
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A El Tomate Frito Estilo Casero de Hida es la mejor expresién de este plato \
v . . . . , . .z ']
¥i tradicional base de la Cocina Mediterranea. Elaborado con la mejor seleccién de 4
g tomates frescos 100% de temporada, cocinados durante mas de 2 horas con :
F aceite de oliva virgen extra y sazonado con la cantidad justa de azucar y sal.
“ El resultado es un producto de alto valor afiadido lider en la categoria de Sabor .
] Casero, exquisito al paladar e ideal para la elaboracién de cualquier receta. 5
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() Tomate (138g para elaborar 100g de tomate), aceite de oliva virgen extra hE
y '
. (5,1%), azucary sal. e
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3 Nombre EAN code Peso Packaging Cajas por palet Caducidad f
; Producto Neto (europeo) g
| Tomatefrito3kg 8424523030054 2500 gr 6 uds/bandeja 5 bandejas base x 5 afos
¥ 8 alturas (40 cajas)
!‘

Tomate frito 5 kg 8424523030023 4200 gr 3 uds/bandeja 11 bandejas base x
5 alturas (55 cajas)
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i’ 2 f ’ g Por su sabor, textura y color el Tomate Frito HIDA es el favorito de los consumidores

BAE P mas exigentes. En la hosteleria se convierten en el compaiero indiscutible de todo
R tipo de platos: pastas, carnes, arroces, empanadillas.
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Elaborado con la mejor seleccion de tomates frescos de temporada y a elegir entre
aceite de oliva virgen extra o aceite de girasol.
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Elaborado con productos

rescos

con Aceite de Oliva
d Virgen Extra
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Ingredientes:
Tomate (138g para elaborar 100g de tomate), aceite de oliva virgen extra
(5,1%), azucar y sal.
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Ingredientes:
Tomate, aceite de girasol, azlcar, sal y espesante: almidén de maiz.
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Nombre EAN code Peso Packaging Cajas por palet Caducidad f g}
Producto Neto (europeo) 7 hed

Tomate frito 8424523030306 4200 gr 3 uds/bandeja 11 bandejas base x 5 afos
Especial 5 alturas (55 cajas)
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Tomate frito 8424523030047 4200 gr 3 uds/bandeja 11 bandejas base x 5 aflos
Girasol 5 alturas (55 cajas)
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Plato tradicional base de la Cocina Mediterrdnea, elaborado con tomate

ecoldgico, cocinado con aceite de oliva virgen extra y sazonado con azucar vy sal.
Su elaboracién artesanal a partir de tomate fresco nos da como resultado un

producto exquisito al paladar y de gran calidad listo para combinar con pasta, para

relleno de empanada, acompanamiento de carne o pescado.
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Un complemento nutritivo y saludable. Plato bajo en calorias

sin gluten
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frescos
con Aceite de Oliva
Virgen Extra
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Ingredientes:

Tomate*, aceite de oliva virgen extra*

*Ecoldgico
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Pilsto ole verouras

El pisto de verduras de Hida esta elaborado exclusivamente a partir de la seleccién
de los mejores productos frescos de la huerta: calabacin, berenjena, pimiento,
cebolla y las mejores variedades de tomate en su punto éptimo de maduracién.
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Cocinado a fuego lento durante mas de 2 horas con aceite de oliva virgen extra y
sazonado con la cantidad justa de azlcar y sal. Resulta un plato saludable,
acompafiamiento para innumerables recetas (huevos, carnes, pescados,..) de
Auténtico Sabor Casero.
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Elaborade con productos ! "
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Sofrito de verduras

con Aceite de Oliva Casero ‘
 Virgen Extra . \
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Ingredientes:
Tomate (94g para elaborar 100g de producto), hortalizas en proporcién
variable (35%), (cebolla, pimiento, berenjena y calabacin), aceite de oliva
virgen extra (5%), azucar vy sal.
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Nombre EAN code Peso Packaging Cajas por palet Caducidad
Producto Neto (europeo)

Pisto 3 kg 8424523060105 2500g 6 uds/bandeja 5 bandejas base x 5 afios
8 alturas (40 cajas)
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Ingredientes:
Tomate (73g para elaborar 100g de producto), hortalizas en proporcion
variable (50%), (cebolla, pimiento, berenjena y calabacin) espesante: almidén
de maiz, azucar, sal, aceite de oliva virgen extra (1%), tomate concentrado y
acidulante: 4cido citrico.
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’ Nombre EAN code Peso Packaging Cajas por palet Caducidad
‘ Producto Neto (europeo)

8424523060099 2500gr 6 uds/bandeja
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5 bandejas base x 5 afos

8 alturas (40 cajas)

Frito Hortalizas
3 kg
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:rgi ¥ para el sector de la reposteria y panaderia, ideal para el relleno de empanadas,
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¥ Nk cocas, etc.. Resulta un plato saludable, ideal para el acompanamiento de
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e B AW innumerables recetas (huevos, carnes, pescados,..) de Auténtico Sabor Casero.
f AR
EEZR &
3 o & l.
Y EE
; )2
EhR
33y
; ®

Frito Hortalizas
5 kg
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Frito Hortalizas
Esp. 5 kg
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4200gr

4300gr

3 uds/bandeja

3 uds/bandeja

11 bandejas base x
5 alturas (55 cajas)

11 bandejas base x
5 alturas (55 cajas)

5 afios

5 afios
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caLabaaiw Y Cebolla

Producto tipico de la rica gastronomia levantina. Sus materias primas son
seleccionados entre los mejores cultivos de la huerta. Hortalizas frescas cocinadas
de la manera tradicional durante mas de 2 horas a fuego lento con aceite de oliva
virgen extra.

Receta sana y equilibrada, es ideal para utilizar en tortilla, revueltos, guarnicién o
como base de una gran variedad de platos.
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+ CEBOLLA

Ingredientes:
Hortalizas en proporcién variable (105g para elaborar 100g de producto)
(calabacin y cebolla), aceite de oliva virgen extra (7,1%), azucar, sal y
acidulante: acido citrico.

Nombre EAN code Peso Packaging Cajas por palet Caducidad
Producto Neto (europeo)

Calabaciny 8424523130020 2500g 6 uds/bandeja 5 bandejas base x 5 afios
Cebolla 3 kg 8 alturas (40 cajas)
£
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Ingredientes:
Tomate (94g para elaborar 100g de producto), cebolla, aceite de oliva virgen

extra (4,5%), azucar y sal.

éntico Sabor Casero

2500g

i 2

SOFRI TO

El Sofrito de Hida estd elaborado exclusivamente a partir de la seleccion de los

el Aut

BN ER R

8424523030429

AmMPE I ESRARE RS
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sazonado con la cantidad justa de azucar y sal. Resulta un plato saludable, ideal para

Cocinado a fuego lento durante mas de 2 horas con aceite de oliva virgen extra y
el acompafiamiento de innumerables recetas (huevos, carnes, pescados,..).

mejores tomates frescos recogidos su punto 6ptimo de maduracién y de las

mejores cebollas frescas de la huerta.

Nombre EAN code Peso Packaging Cajas por palet Caducidad
Producto Neto (europeo)
3 uds/bandeja
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3 uds/bandeja

Lco Sabor Caserp

Ingredientes:
Tomate, jugo de tomate, sal y acidulante: acido citrico.

Towmate Tritwaolo

Producto tipico de la gastronomia murciana, preparado con la mejor seleccion de

EAN code Peso Packaging
Neto
2500g
el Autént

tomates naturales y con una cuidada elaboracién totalmente artesanal. Ideal para
Un producto rico en vitamina, minerales y fuente importante de fibra y licopeno.

Un plato saludable, rico en vitaminas y fuente de minerales.
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6 uds/bandeja

Tomato Paste

Ingredientes:

omate D) OBLE mnccﬂ”‘“h‘
Tomate doble concentrado y sal.
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8424523030399

EAN code Peso Packaging
Neto
800g

sopas, salsas y cremas de tomate. Procedente de ingredientes frescos

mantiene todas las propiedades del tomate tradicional de la marca pero con un

sabor mucho mas intenso.
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Un gramo de este tomare equivale a 5 gramos de tomate natural.
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almiddn de maiz, carragenato, garrofin, limén y acidulante: acido citrico.
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Producto EAN Code Contenido Packaging Bandejas por pallet

Neto
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Cabello de 8424523080035 5 kg 3 uds/bandeja 11 bandejas base x 5
angel 5 kg alturas (55 cajas)

oA

Cabello de 8424523080028 11 kg 1 uds/bandeja 12 bandejas base x 5
angel 11kg alturas (60 cajas)

e s A e e

Cabello angel 8424523080073 20 kg 1 uds/bandeja 11 cubos base x 3
20kg alturas (33 cubos)
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Pulpa de calabaza (62g para elaborar 100g de producto), azlcar, espesantes:
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ERAEA Dulce tradicional, base de la reposteria mediterranea, consiste en un preparado
\~ BN con pulpa de calabaza confitera y azucar. Su elaboracién artesanal a partir de
= ‘;"‘ 4 materias primas seleccionadas da como resultado un producto exquisito al
BX R paladary de gran textura, especial para rellenos.
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, azucar,

Dulce elaborado a partir de la caramelizacion de la pulpa de calabaza

AN e W V=

la. Ideal para empanadillas, hojaldres o pasteles.
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Elaborado de manera artesanal como se hacia tradicionalmente para conseguir

un sabor auténticamente casero.
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Elaborado con productos
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Ingred
, miel, limoén, canela y conservante: sorbato pot

- e
B L BANT, M w WG B e
Ly b
2 15 e X

SR R L

B B RS AR LSS EENRASTHEAFR > L BERN S 0B LR ay

7

asico.
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Pulpa de calabaza
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(europeo)

Packaging
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Elaborado con productos
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Cebolla caramelizada

La cebolla caramelizada estd elaborada con cebolla fresca de Variedad Babosa
(dulce, tierna y suave), pochada con aceite de oliva virgen extra y caramelizada
con azucar, todo ello a fuego lento de manera tradicional. Asi conseguimos un
producto diferencial para acompafiar entrantes (foie, quesos, ..) y todo tipo de
platos: carne y pescados.
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Ingredientes:
Cebolla (150g para elaborar 100g de producto), azicar moreno de cafia,
aceite de oliva virgen extra, sal, vinagre balsdmico de Mddena, almidén de
maiz y acidulante: acido citrico.

s
: Producto EAN Code Contenido Packaging Bandejas por pallet Caducidad
£ Neto (europeo)

Cebolla 8424523110176 1.150 gr 2 uds/bandeja 37 bandejas base x 3 afios
Caramelizada 8 alturas (296 cajas)
Cebolla 8424523110183 2900 gr 3 uds/bandeja 8 bandejas base x 3 afos
Caramelizada 11alturas (88 cajas)
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